VIS A VIS

RESTAURANT CATERING

SCHON, DASS IHR DA SEID!

VIS A VIS BEDEUTET FUR UNS VOR ALLEM EINES: ZUSAMMENKOMMEN.

An einem Tisch. Bei gutem Essen, einem Glas Wein und Gesprachen,

fur die man gerne ein bisschen langer sitzen bleibt.

Unsere Kuche ist regional verwurzelt und international inspiriert. Wir
mogen Klassiker, die genau so schmecken, wie man sie kennt.
Gleichzeitig lieben wir es, neue Aromen, andere Kuchen und

moderne Ideen auf den Teller zu bringen.

Und weil wir gutes Essen am liebsten gemeinsam geniel3en, gibt es
neben unserer Speisekarte auch eine eigene Sharing-Karte. Kleine
Gerichte, viele Aromen und vor allem die Gelegenheit, gemeinsam zu

probieren und zu entdecken.

Ob klassisches Menu, ein paar Kleinigkeiten zum Teilen oder einfach

ein gutes Glas an der Bar:
ANKOMMEN | GENIEGBEN | BLEIBEN

Willkommen im VIS A VIS

Regional verwurzelt.



VIS A VIS

RESTAURANT CATERING

APERITIF

Stenzinger - Bubbles aus Franken. Alles auf3er Durchschnitt.

STENZINGER GRANDE PERLEE
Chardonnay, Pinot Blanc

STENZINGER BLANC DE BLANCS BRUT
Chardonnay, Auxerrois, Wei3burgunder

STENZINGER ROSE BRUT
Pinot Noir

Oder lieber gespritzt?

VIS A VIS SPRITZ
Bergamotte | Holunder | Schaumwein | Soda

VIS A VIS SPRITZ 0,0 %

Verjus | Holunder | Zitrone | Tonic

SARTI LEMON

Sarti Rosa | Bitter Lemon | Limette

APEROL SPRITZ
Aperol | Schaumwein | Soda | Orange

LIMONCELLO SPRITZ
Limoncello | Schaumwein | Soda | Zitrone

LILLET WILD BERRY
Lillet Blanc | Wild Berry | Beeren

MARTINI VIBRANTE SPRITZ 0,0 %
Martini Vibrante | Tonic | Zitrone
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Regional verwurzelt.



VIS A VIS

RESTAURANT CATERING
VORSPEISEN
Einmal vorweg bitte.
GARNELENPFANNCHEN

Knoblauch | Chili | Krauter

BURRATA

Geschmorte Tomate | Pfirsich | Basilikum | Pinienkerne

GRATINIERTER ZIEGENKASE
Zwetschge | Honig | Thymian | Pflucksalat

CARPACCIO VOM RIND TRIFFT JACOBSMUSCHEL

Parmesan | Pflucksalat | Pinienkerne | Truffelvinaigrette

BRUSCHETTA
Rote Beete | Apfel | Pistazie

SAISONALE SUPPE
Franzosische Zwiebelsuppe

KLASSIKER
Klassisch gut.

WIENER SCHNITZEL VOM KALB
Preiselbeeren | Bratkartoffeln | kleiner Salat

SCHNITZEL WIENER ART VOM SCHWEIN
Preiselbeeren | Pommes | kleiner Salat

WESTFALISCHES PFANNCHEN
Schweinefilet | kleines Schweineschnitzel |

Bratkartoffeln | saisonales Gemuse | Pilzrahmsauce
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VIS A VIS

RESTAURANT CATERING

HAUPTSACHE
Westfalen trifft Welt.

KABELJAU
Wirsing | Apfel | WalnUsse | Tagliatelle | rote Beete

RUMPSTEAK CA. 300 G
Kartoffelgratin | Schwenkgemuse | Rostzwiebeln

TECKLEN-BURGER “ALTE ZIEGE”

deutsches Angus-Rind | Ziegenkase | Balsamicozwiebeln |

Preiselbeeren-BBQ-Sauce | Fritten

GULASCH VOM REH AUS LOKALER JAGD
Birne | Schinkenchips | Preiselbeeren | Walnuss | Spatzle

GEGRILLTE BOHNENKRAUTPOLENTA
Ratatouille

SERVIETTENKNODEL
Waldpilze | Blattspinat | Bergkase | Krauter

KLEIN ABER OHO!

Bei uns sind auch die kleinen Giste herzlich willkommen.

RAUBERTELLER
Bei Mama und Papa schmeckt's am besten!

KINDERSCHNITZEL
kleines Schnitzel vom Schwein | Fritten | Ketchup | Mayo

KINDERPASTA
Tomatensauce | Parmesan
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Regional verwurzelt.



VIS A VIS

RESTAURANT CATERING
DESSERT
Der siif3e Abschluss.

PARFAIT
Vanille | Zwetschge | Salzkaramell | Mandel

SCHOKOLADEN-SOUFFLE

Brombeere | Vanilleeis

WEITERE DESSERTS FINDET IHR AUF UNSERER SHARINGKARTE

DIGESTIF

Zum Abrunden und Ausklingen.

AUS DER BRENNEREI SCHEIBEL, SCHWARZWALD | JE 2 CL
Williams | Moor-Birne | Marille | Obstbrand | Mirabelle

AUS DER BRENNEREI MARZADRO, TRENTINO
Grappa “Le Diciotto Lune” 2 cl | Crema Alpina Pistacchio 4 cl

ESPRESSO MARTINI
Vodka | Espresso | Kaffeelikdr

ESPRESSO GANZ OHNE MARTINI
DOPPELTER ESPRESSO

BAILEYS | 4 CL

OUZO | 2 CL

SASSE LAGERKORN | 2 CL

RAMAZZOTTI | 4 CL

Regional verwurzelt.



VIS A VIS

RESTAURANT CATERING

DRINKS 0.0 %
Stay hydrated.

GEROLSTEINER GOURMET | 0,25 L. ODER 0,75 L

Sprudel | Still 3|7
DIETZ SCHORLE “TWICE AS NICE” | 0,33 L

Apfel | Johannisbeere | Rhabarber | Maracuja 4
AFRI | 0,33 L

Cola | Cola zero | Bluna | Mix | Zitrone 4
TRADE ISLANDS ICE TEA | 0,33 L

Sunny Peach | Lemon Lime | Pomegranate 5
BIER & CO

Vom Fass und aus der Flasche.

KONIG PILSNER | 0,3 L ODER 0,5 L

auch als Radler oder Cola-Bier 4 | 6
BENEDIKTINER WEIZEN UND 0,0 % | 0,5 L 6
BITBURGER 0,0 % UND BITBURGER RADLER 0,0 % | 0,33 L 4
WARME GETRANKE

Fiir den Abschluss oder einfach nur so.

CAFE CREME 3
ESPRESSO | ESPRESSO MACCHIATO | DOPPIO 3|14]|5
CAPPUCCINO | LATTE MACCHIATO 5
TEEGSCHWENDNER | DIVERSE SORTEN 4

Regional verwurzelt.



VIS A VIS

RESTAURANT CATERING

LONGDRINKS
Weil der Abend noch jung ist.

GIN & TONIC
Sasse Heide Gin 4 cl | Thomas Henry Tonic 0,2 | | Zitrone

SKINNY BITCH
Grey Goose Vodka 4 cl | Thomas Henry Soda 0,2 | | Zitrone

CUBA LIBRE
Havana Club 3 Anos 4 cl | Coca-Cola | Limette

MOSCOW MULE
Grey Goose Vodka 4 cl | Thomas Henry Ginger Beer | Limette

VERJUS BLOSSOM TONIC 0,0 %
Verjus | Thomas Henry Cherry Blossom | Krauter

GIN & TONIC 0,0 %
Knut Hansen 0,0 % | Thomas Henry Tonic | Zitrone

WEISSWEIN

It’s wine o’clock.
WEISSWEINSCHORLE

I’AMOUR D’AZUR 0,0 % | 0,2 L. ODER 0,75 L
Grand C | Languedoc | Frankreich

GRAUBURGUNDER | 0,2 L. ODER 0,75 L
Reichsrat von Buhl | Pfalz

RIESLING KABINETT | 0,2 L ODER 0,75 L
Heribert Boch | Mosel

SCHAFERSTUNDCHEN | 0,2 L ODER 0,75 L
Johann B. Schafer | Nahe

VINHO VERDE “PATIFE”
Casa de la Vila Nova | Minho | Portugal

0,75 L
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VIS A VIS

RESTAURANT CATERING

WEISSWEIN

It’s wine o’clock.

WEISSBURGUNDER | 0,75 L
Geil | Rheinhessen 21

LUGANA | 0,75 L

Monte Zovo | Lombardei | Italien 27
SAUVIGNON BLANC “HOLE IN THE WATER” | 0,75 L

Konrad Wines | Marlborough | Neuseeland 29
ALBA DE VETUS ALBARINO | 0,75 L

Bodegas Vetus | Rias Baixas | Spanien 29
ROSE

Lavie en rosé...

LEICHTIGKEIT DES SEINS | 0,2 L. ODER 0,75 L

Grand C | Languedoc | Frankreich 7 | 21
ROTWEIN

In vino veritas...

BARDOLINO | 0,2 L. ODER 0,75 L

Azienda Gorgo | Venetien | Italien 7 | 21
URSPRUNG | 0,2 L. ODER 0,75 L

Schneider | Pfalz 7 | 21
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO PASSOFINO | 0,2 L ODER 0,75 L

Feudi Bizantini | Abruzzen | Italien 7 | 21
CRIANZA | 0,75 L

Bodegas lzadi | Rioja | Spanien 26
CHIANTI COLLI SENESI | 0,75 L

Tenuta le Calcinaie | Toskana | Italien 29

Regional verwurzelt.
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